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Temontfeﬁ Biere ambrée d’Abbaye double 6% alcool

o

E AMBREE D' ABBAYE

Sur les traces de Saint Norbert, nous avons élaboré cette biere ambrée de fermentation haute.
Cette biere est brassée par infusion avec un malt blond et un malt ambré. Pour respecter un
équilibre gustatif, deux houblons sont également utilisés.

Brassée dans la sérénité et dans la tradition des peres Prémontrés, cette bicre ambrée est une
biere haut de gamme légerement caramélisée et subtilement amere. Le travail complexe en
salle de brassage et une attention particuliere en fermentation conduisent a un produit
gustativement équilibré mais complexe en bouche.

Description: Biere d’ Abbaye traditionnelle, ambrée, fermentation haute, 6% alcool.
Goiit: malté, caramel, biscuit et amertume légere.

Conservation : entre 13°C et 15°C, a I’abri de la lumiere et debout.

Dégustation : a 6-8°C dans son verre spécial.

Données techniques

Bouteilles de 33c¢l

Non consignées, étiquette et contre-étiquette
24 bouteilles par carton, DLUO : 18 mois
Gencod bouteille 33cl : 3 76005 635005 0

Minifits 5 litres

En acier, non consignées, étiquette

4 minifuts/ carton, DLUO : 6 mois
Gencod minifits SL: 3 76005 635061 6

Fiits 30 litres
En inox, consigné, étiquette sur capsule
18 flats/palette, DLUO : 18 mois
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